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· E’ necessario correre alcuni rischi, seguire certi cammini e abbandonarne altri. Nessuno è capace di scegliere senza paura.

(Brida)

· La sapienza non consiste in una semplice e fredda conoscenza di Dio, ma in una conoscenza che conduce all’amore.

(S. Tommaso d’Aquino)

· La superbia distrugge la pace, la concordia e la carità.

(Madre Speranza di Gesù)

· E’ bene essere stanchi e affaticati nell’inutile ricerca del vero bene, per tendere le braccia al Liberatore.

(Blaise Pascal)

· L’eguaglianza è il più saldo legame dell’amore.

(G.E.Lessing)

· La bellezza è la migliore lettera di raccomandazione.

(Aristotele)

· Molti sarebbero potuti arrivare alla sapienza se non si fossero creduti già sufficientemente dotti.

(J.L.Vives)

· Si può donare a piene mani senza creare obblighi: la maniera di dare val molto più del dono.

(P. Corneille)

· La gioventù deve essere domata con la ragione, non con la forza.

(Publilio Siro)

· Il cuore di una madre è un abisso in fondo al quale si trova sempre il perdono.

(H.De Balzac)

· Io non intingo le mie parole nella menzogna, l’azione è la verifica di ogni uomo.

(Pindaro)

· Nel matrimonio ogni persona deve assolvere il compito che le compete. L’uomo deve guadagnare, la donna risparmiare.

(Martin Lutero)

Ricerca a cura di Bruno

BISCOTTI

Ricetta di Teresa Ciardiello

Ingredienti: (Questi biscotti sono stati fatti per il Rilancio e per l’Incontro Coniugale)

· 2 uova

· 200 gr. di zucchero

· 400 gr. di farina

· 250 gr. di burro o una vallé intera

· Una bustina di vanillina; una bustina di lievito “Pane degli Angeli”

· Un po’ di buccia di limone grattugiata e gocce di cioccolato abbondanti.

Procedimento:


Lavorare molto bene uova e zucchero, aggiungere il burro o la vallé ammorbidita, poi aggiungere la farina passata al setaccio. Infine aggiungere la bustina di vanillina, la buccia di limone grattugiata, la bustina di lievito e le gocce di cioccolato.


Impastare bene il tutto finché diventi un impasto sodo, poi prenderne mezzo cucchiaio alla volta e metterlo sulla teglia con carta da forno, facendo riempire la teglia di biscotti, lasciando un po’ di distanza tra l’uno e l’altro.


Cuocere al forno a 180°, finché i biscotti non diventino dorati. (Circa 30 minuti)

P.S. Come variante si possono aggiungere all’impasto dei Kellog’s corn flakes o altri cereali.

